
FWA /  
FWA Cool  
Serie

Frischwarenautomaten
Die individuelle Lösung für Ihre Direktvermarktung



FWA mit Kühlung bis -200 Celsius
Dank einer 60mm starken Isolierung 
innerhalb des Edelstahlgehäuses und 
einer leistungsstarken Kühlung hält der 
FWA Ihre Waren lange frisch. Damit 
lassen sich auch Lebensmittel mit 
Kühlbedarf wie Milch, Joghurt, Käse, 
Grillfleisch oder Wurst über die FWA 
Variante „Cool“ bei Außentemperatu-
ren von -20° bis +45°C rechtskonform 
vertreiben. 

Einfache und intuitive Menüführung
Über eine intelligente Mikroprozessor-
steuerung DVA4, lassen sich je nach 
Fach bliebige Preise mit Wechselgeld
rückgabe einstellen. Auf Wunsch 
können die Automaten auch mit 
Geldscheinlesern, Geldwechslern oder 
für die Annahme von Geldkarten aus-
gestattet werden. Die Verkaufsdaten 
sind über IRDA/serielle Schnittstelle 
auslesbar.

Rostfreier Edelstahl
Die Geräte sind aus rostfreiem Edel-
stahl und witterungsunempfindlich. 

Ein integrierter Frostwächter garantiert 
einen ganzjährigen frostfreien Betrieb, 
so dass die Automaten jederzeit im 
Außenbereich mit einer Umhausung, 
die vor direkter Sonneinstrahlung oder 
Niederschlag schützt, aufgestellt wer-
den können.

Die solide Bauweise und die bruch
sicheren Scheiben schützen den Auto-
maten vor Vandalismus und Einbruch. 
Die Geräte sind wartungsfrei und 
schadensunanfällig. 

Ihrem Angebot sind keine Grenzen gesetzt

Die Nachfrage für landwirtschaftliche Produkte steigt und Kunden schätzen immer mehr, ihre 
Produkte frisch und zu jeder Zeit über regionale Anbieter ihres Vertrauens beziehen zu können. 
Doch wer kann diese Arbeit am Hof übernehmen?

Regionale Produkte ab Hof – rund um die Uhr

Die Lösung: Ein 24h-Stunden Verkaufsautomat, der sich nicht an offizielle  
Öffnungszeiten halten muss und keinen zusätzlichen Arbeitslohn verschlingt.

Die kombinierbaren Frischwarenautomaten können Sie je nach Modell mit gekühlten oder nicht 
gekühlten Produkten bestücken. Individuell abgestimmt auf Ihr Verkaufssortiment wählen Sie 
die Anzahl und Größe der von Ihnen benötigten Warenfächer. Und wenn Ihr Sortiment wächst, 
lässt sich Ihre Verkaufsanlage jederzeit erweitern. 

Kartoffeln, Gemüse, Salat, Obst, Eier, Saucen, Honig, Wein, Brot, Getreide, Nudeln können problemlos bis zum jeweiligen,  
fachspezifischen Maximalgewicht unterbracht werden.



Technische Daten und Ausstattungsmerkmale

 FWA	  Nicht gekühlte Lebensmittel

Allgemein:
• �Konfiguration: Je nach Fachgröße von 2 bis 128 

Warenfächer 
• �Mikroprozessorsteuerung für bis zu 128 Fächer
• Beleuchtetes Display
• Stationsfähig
• Beliebige Preiseinstellungen 
• �Protokollierung der Verkaufsdaten
• Automatische Türöffnung nach Anwahl
• Gehäuse aus Edelstahl
• �230 V Netzbetrieb /100W oder Akku/Solar mit 

12V Solar
• �Fächer wählbar mit und ohne Scheibe, offene 

oder geschlossene Bauform  

Optional:
• Geldscheinleser
• Geldwechsler
• Kartenleser
• GPRS Datenfernübertragung
• Jugendschutz
• �hinterleuchtete Rückwand, diverse Sonderrück-

teile (beleuchtet, gelocht, mit Strom- / Ethernet-
anschluss)

• Beleuchtung von oben
• Sockel

Erhältliche Fachgrößen finden Sie auf der Rückseite

 FWA Cool      Gekühlte Lebensmittel

Allgemein:  
• �Konfiguration: Je nach Fachgröße von 10 bis 40 

Warenfächern 
• �Mikroprozessorsteuerung für bis zu 128 Fächer 

(kann mit FWA Modell kombiniert werden)
• Beleuchtetes Display
• Stationsfähig
• Beliebige Preiseinstellungen 
• �Kühlung (damit ist rechtskonformer Vertrieb  

gekühlter Lebensmittel bei Außentemparaturen 
von -20° bis +45°C gegeben; für die Aufstellung 
im Freien ist der Schutz vor Spritzwasser z. B. 
durch eine Umhausung obligatorisch) 

• Integrierter Frostwächter
• 60 mm starke Isolierung
• �Protokollierung der Verkaufsdaten
• Automatische Türöffnung nach Anwahl
• Gehäuse aus Edelstahl
• 230 V Netzbetrieb /600W 

Optional:
siehe FWA Modell

Erhältliche Fachgrößen finden Sie auf der Rückseite



Koob-Logistik GmbH
Ingolstädter Strasse 113
80939 München
Tel: 089 / 318 276-6
Fax: 089/ 318 276-89
www.koob-logistik.de
Email: info@koob-logistik.de

Fach Tiefe (mm) DB (mm) DH (mm)

GG 310 233 280

MG 310 161 199

SG 310 157 150

SG2 310 383 150

GG2 310 233 117

Max1 338 346 316

Max1+ 338 400 316

Max2 338 346 135

flower DB (mm) DH (mm)

X1 338 (unten) 233 472

X2 338 (oben) 233 361

X3 338 (oben) 385 361

X4 338 (unten) 385 472

X5 338 440 472

X6 338 440 734?

DB = Durchgriffbreite DH = Durchgriffhöhe

Fach z.B. max. DB (mm) DH (mm)

A (FS) 10 kg 216 303

B (FM) 12,5 kg 311 303

C 2,5 kg 216 140

D 10 kg 358 194

E (FL) 25 kg 452 410

F 784 626

H 311 140

J 452 194

Sonder- 
größen

M (FH) 1,5xB0 311 464

K 3xD0 358 620

L C0 (red. 
Breite) 

160 140

P J0+E0 452 620

E+  =E 
(+70mm 
Höhe) 

452 480

DB = Durchgriffbreite DH = Durchgriffhöhe

FWA und add-on Fachgrößen, nicht gekühlt FWACool Fachgrößen, gekühlt

Die Koob Logistik GmbH mit Sitz in München steht Ihnnen mit knapp 30 Jahren Erfahrung im Automaten und Vending-Bereich als 
exklusiver Vertriebs- und Schulungspartner der Firma Roesler für die Postleitzahlengebiete: 80xxx bis 86xxx zur Seite. Gerne beraten wir 
auch Sie bei der Planung Ihres individuellen Hofladenkonzeptes. 


